(Cotes du Rhone Villages Saint-
Siffrein

2017

"La bouche présente une attaque ronde et douce typique
du Grenache, ainsi que la fraicheur et les notes épicées de
la Syrah.'

RECOMPENSES

ARGENT International Wine & Spirit Competition

Millésime

Le millésime 2017 a produit des vins particulierement élégants et
harmonieux aux concentrations aromatiques superbes! Pourtant,
les conditions météorologiques n’ont pas facilité le travail lors de
la récolte. Les vendanges, marquées par des températures
caniculaires des le printemps et le manque de pluie, ont débuté
sur certaines appellations avec 10 jours d'avance. Si ces
conditions climatiques chaudes et séches ont entrainé une récolte
faible en quantité, la qualité est bien au rendez-vous.

Cépage(s)

Grenache noir, Syrah

Terroir

Sols d’argile et de calcaire du Vaucluse et du Gard.
Vinification

La vinification est réalisée en cépages séparés pour développer
les caractéristiques de chacun. La cuvaison dure de 3 a 4
semaines selon les cépages. Apres soutirage et fermentation
malolactique, les cépages sont assemblés. Le vin est ensuite
élevé 6 mois en cuve avant mise en bouteille.

Fait notable pour ce millésime 2017 : compte tenu des
températures caniculaires au moment des vendanges, I’enjeu de
ce millésime était de conserver tout le potentiel aromatique et la
fraicheur des raisins. C’est ce que nous avons fait en récoltant
trés tét le matin et en disposant d’installations permettant de
refroidir les raisins si leur température dépassait 20°C en arrivant
dans les chais.

Vin Vegan.

Accords & Service

Idéal pour accompagner un jarret de veau confit.
Il est a déguster des a présent ou dans les 5 ans pour profiter au
mieux de ses arémes.

Maison Gabriel Meffre - 2 route des Princes d’Orange - 84190 Gigondas - Tel: +33 (0)4 90 12 32 32 - www.gabriel-meffre.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Déconseillé aux femmes enceintes.



