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Hermitage
2012

"L robe est rouge sombre et brillante. Nez envottant sur
les notes d’épices et de boisé subtil. La bouche est fraiche,
soyeuse et équilibrée avec beaucoup de structure. La
finale offre une belle longueur. (14/08/2014)."

RECOMPENSES

92 pts Wine Advocate
16/20 Bettane & Desseauve

Millésime

Automne et hiver trés secs puis une fin d’hiver particulierement
froide ont permis d’arriver au printemps avec un vignoble dans un
état sanitaire parfait. Les pluies d’avril et mai ont comblé le déficit
en eau. Grace a un été relativement chaud, les vendanges se sont
déroulées sans encombre.

Cépage(s)

100% Syrah

Terroir

Secteur est de la colline de I'Hermitage, sur terrasses alluviales a
200m d’altitude.

Vinification

Raisins ramassés a la main. Aprés une fermentation alcoolique en
cuve, les vins effectuent la fermentation malolactique en pieces
de chénes Laurus de 275 litres . Elevage sur lies fines pendant 14
mois (piéces neuves).

Quantité produite: 1414 cols

Date de mise en bouteille: 19/06/2014

Accords & Service

Omelette aux truffes

Pavé de biche, sauce aux airelles

Servir a 14-16°C - Ouvrir idéalement 2h avant
Potentiel de garde: 8-10 ans

Maison Gabriel Meffre - 2 route des Princes d’Orange - 84190 Gigondas - Tel: +33 (0)4 90 12 32 32 - www.gabriel-meffre.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Déconseillé aux femmes enceintes.



