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"Un vin généreux et profond, aux notes de prune mure et
d’épices. La bouche, ample et veloutée, offre une matiere
enveloppante et équilibrée, prolongée par une finale
persistante.”
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Millésime

Un millésime 2022 marqué par un printemps et un été
historiguement chauds et secs, comparables a 2003. Ces
phénomenes ont entrainé une précocité croissante a chaque
stade de développement de la vigne. La floraison s’est toutefois
déroulée dans des conditions idéales. Des pluies a la mi-aolt ont
permis d’arriver aux vendanges plus sereinement, étalant ainsi
les récoltes de mi-ao(t a début octobre. A I'issue de ce millésime
au climat tres atypique, les vins présentent de belles structures et
de belles couleurs.

Cépage(s)

Grenache, Syrah, Mourvedre

Terroir

Sélection de terroirs en Vaucluse et Gard pour leurs
caractéristiques complémentaires :

- Galets roulés avec réserve argileuse en sous-sol dans le Gard
pour des Grenaches qui mdrissent lentement sans stress
hydrique.

- Vaucluse : calcaire et grés pour les ardmes d’épices fraiches de
la Syrah et argiles exposées au sud pour des Mourvedres aux
notes complexes.

Vinification

Raisins partiellement éraflés et foulés dés leur arrivée en cave.
Macération longue (3 semaines) avec remontages et pigeages.
Une partie de la cuvée élevé en pieces Laurus de 275 litres (fats 1
et 2 vins) pendant 12 moins minimum.

50 000 bouteilles produites

Accords & Service

Agneau roéti au thym et au romarin

Daube de beeuf a la provencale

Aubergines gratinées aux herbes de Provence.
Optimum de dégustation : 2024 - 2030

Servir a 13-15°C

Maison Gabriel Meffre - 2 route des Princes d’Orange - 84190 Gigondas - Tel: +33 (0)4 90 12 32 32 - www.gabriel-meffre.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Déconseillé aux femmes enceintes.



