GABRIEL

Pays d'Oc Cabernet-Sauvignon

2021 100% Cabernet-Sauvignon

Nous sélectionnons des Cabernet-Sauvignon vendangés a
maturité pour atteindre une richesse aromatique optimale et
extraire tout le caractere du cépage. Dés réception en cave, les
raisins sont foulés et éraflés. S’en suivent la fermentation avec
contrble des températures et la cuvaison (8 a 15 jours). Le vin est
ensuite soutiré et élevé en cuve avant d’étre embouteillé. VIN
VEGAN.

Idéal avec un plateau de charcuteries, une moussaka, un plateau
de fromages... et bien d’autres accords !
A déguster entre 13 et 15°C.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Déconseillé aux femmes enceintes.



