GABRIEL

Pays d'Oc Viognier

2021 100% Viognier

Des réception en cave, les raisins sont placés en macération dans
des pressoirs puis débourbés. La fermentation est réalisée a
basse température (13-15°C) afin de protéger les arbmes délicats.
Le vin est élevé en cuve sans fermentation malolactique avant
d’étre embouteillé. VIN VEGAN.

Idéal surtout a I'apéritif, avec un tajine de lotte... et bien d’autres
accords !
A déguster frais entre 11 et 13°C.

Maison Gabriel Meffre - 2 route des Princes d’Orange - 84190 Gigondas - Tel: +33 (0)4 90 12 32 32 - www.gabriel-meffre.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Déconseillé aux femmes enceintes.



